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DIPLOMA ENGINEERING – SEMESTER – VI• EXAMINATION – SUMMER 2016 

 
Subject Code: 3360505 Date:  19/05/2016      
Subject Name: Sugar & Food Technology 
Time: 10:30 AM to 01:00 PM Total Marks: 70 
 
Instructions: 

1. Attempt all questions. 
2. Make Suitable assumptions wherever necessary.  
3. Figures to the right indicate full marks.  
4. Use of programmable & Communication aids are strictly prohibited.  
5. Use of only simple calculator is permitted in Mathematics.  
6. English version is authentic. 

 
Q.1  Answer any seven out of ten. દશમાથંી કોઇપણ સાતના જવાબ આપો. 14 

 1. Give products & byproducts of sugar industry.  
 ૧. ઉતપાદનો  નન  ાંં  ઉઉો્ના આંપનદાશોનો આપો.  

 2. Give difference between brown and white sugar.  
 ૨. બદામી  નન સફ�દ  ાંં  વચ ન્ તફાવત આપો.  

 3. List any three food processing techniques.  
 ૩. કોઈ પણ તણ ણં ડોસનરસસ્ ત�ક બો �ાદ  આપો.  

 4. What is pasteurization?  
 ૪. �વા�નુાશક રવરધ �ુ ંછન?  

 5. What is composition of cheese?  
 ૫. પની� �્ના �ુ ંછન?  

 6. Give the name of instrument used to measure fat of milk.  
 ૬. �ૂધ ્�બી માપવા માટ� ઉપ�ો્મા ંસાધન ના નામ આપો.  

 7. Give the name of instrument used to measure sucrose content of cane juice.  
 ૭. શન�ં  �સ ના �કુોર સામાી માપવા માટ� વપ�ા� સાધન ના નામ આપો.  

 8. Give the name of instrument used to measure specific gravity of milk.  
 ૮. �ૂધ ્ો�સ ��ુુતવાકકષણ માપવા માટ� ઉપ�ો્મા ંસાધન ના નામ આપો.  

 9. What is Brix?  
 ૯. �બ્સ એટલન �ુ?ં  

 10. What is hot water imbibition?  
 ૧૦. ્�મ પાણી શોકણ �ુ ંછન?  

    Q.2 (a) What is the importance of food industry? Explain in brief about types of 03 



food industry. 
પ્. ર ( )  ો�ાક ઉઉો્ ગ ુમ તવ �ુ ંછન?  ો�ાક ઉઉો્ ના ડકા�ો રવશન સ�ં સત મા ં

સમ�વો.  

૦૩ 

  OR  
 (a) Explain need of food processing. Discuss about various food processing 

techniques.  
03 

 ( ) ણં ડોસનરસસ્ જ � સમ�વો. રવરવધ ણં ડોસનરસસ્ તકનીકો ો ન્ ્્ાષ ક�ો. ૦૩ 
 (b) Explain the byproducts obtained from a sugar factory. 03 
 (બ) એક  ાંં  ફ�્ટ�  મા થી મલતી આંપનદાશો સમ�વો. ૦૩ 
  OR  
 (b) Write about chemical & physical properties of sucrose. 03 
 (બ) �કુોર ની �ાસા��ણક  નન ે રતક �ણુધમધ રવશન લ ો. ૦૩ 
 (c) Explain in detail about concentration of cane juice. 04 
 (ક) શન�ં  �સ ના સતંઉરસતક�ણ રવશન રવ્તવા� સમ�વો. ૦૪ 
  OR  
 (c) Explain sugar cane juice clarification by sulfitation process and discuss its 

advantages over carbonization process.  
04 

 (ક) સ�લફતનશન ડ્ક�ા રા�ા શન�ં  �સ ્લન્�્ફક�શન સમ�વવા  નન કાબષનીક�ણ 

ડ્ક�ા પ� તનના ફા�દા પ� ્્ાષ. 

૦૪ 

 (d) Explain in detail about recovery of sugar by crystallization. 04 
 (ં) સફ્ટક ક�ણ રા�ા  ાંં  ંનુડાષરસત રવશન રવ્તવા� સમ�વો. ૦૪ 
  OR  
 (d) Brief about crushing and milling operation in sugar factory. 04 
 (ં)  ાંં  ફ�્ટ� મા ંકરશસ્  નન રમ�લસ્ �પ��શન રવશન સ�ં સતમા ંસમ�વો. ૦૪ 
    Q.3 (a) Write a note about various methods for pasteurization of milk.  03 

પ્. 3 ( ) �ૂધ �વા�નુાશક રવરધ માટ� રવરવધ પદરત�માથી એક રવશન ન ધ લ ો. ૦૩ 
  OR  
 (a) Write about mfg. of milk powder. 03 
 ( ) �ૂધ પાવં� મનન્ફુ્્્�સ્ રવશન લ ો.  ૦૩ 
 (b) Give classification of cheese. 03 
 (બ) ્ીજગ ુવ્�ક�ણ આપો. ૦૩ 
  OR  
 (b) Give composition of cheese. 03 
 (બ) ્ીજની�્ના સમ�વો. ૦૩ 
 (c) Discuss manufacturing of wine. 04 
 (ક) વાઇન ઉતપાદન ્્ાષ ક�ો. ૦૪ 
  OR  



 (c) Write briefly about equipments used in backing industry. 04 
 (ક) બન્કસ્ ઉઉો્મા ંઉપ�ો્ સાધનો રવશન સ�ં સતમા ંલ ી. ૦૪ 
 (d) Explain: Manufacturing of beer with flow diagram. 04 
 (ં) સમ�વો: ડવા  �� ાખારત સાથન �બ�� ઉતપાદન. ૦૪ 
  OR  
 (d) Write in brief about preparation of non – alcoholic carbonated beverages. 04 
 (ં) �બનનશીલા કાબધ��ટ�ં પીણા ંની તૈ�ા�  રવશન સ�ં સત મા ંલ ો. ૦૪ 
    Q.4 (a) Explain: Bottling of carbonated beverages. 03 

પ્. 

૪ 

( ) સમ�વો: કાબધનનટ�ં પીણા ંગ ુબોટ�લસ્. ૦૩ 

  OR  
 (a) Explain: Beverage syrup manufacturing. 03 
 ( ) સમ�વો: બનવ��જ સી�પ ઉતપાદન. ૦૩ 
 (b) Explain sugar manufacturing from beet root using flow diagram. 04 
 (બ) ડવા  �� ાખારત વાપ�  � ા �બટ �ુટ માથંી  ાંં  ઉતપાદન સમ�વો. ૦૪ 
  OR  
 (b) Differentiate: Sulphitation and Carbonation process for sugar juice 

clarififcation. 
04 

 (બ) તફવત આપો:  ાંં  �સ ્લન્�્ફક�શન માટ�ની સ�લફતનશન  નન કાબધનનશન 

ડ્ક�ા. 

૦૪ 

 (c) Explain refined cane sugar manufacturing sing sulphitation process in detail 
with flow diagram. 

07 

 (ક) શન�ં  માથી �દુ  ાંં ગ ુઉતપાદન ડવા  �� ાખારત સાથન રવ્તવા� સ�લફતનશન 

ડ્ક�ા રા�ા સમ�વો. 

૦૭ 

    Q.5 (a) Explain manufacturing of bread. 04 
પ્. 

૫ 

( ) બનં ઉતપાદન સમ�વો. ૦૪ 

 (b) Explain preparation of cheese. 04 
 (બ) ્ીજ બનાવાની ડ્ક�ા સમ�વો. ૦૪ 
 (c) Write a brief note on Raw materials used in backing industries. 03 
 (ક) બન્કસ્ ઉઉો્ોમા ંવપ�ાતી કા્ી સામાી પ� સ�ં સત ન ધ લ ી. ૦૩ 
 (d) Give composition of milk. 03 
 (ં) �ૂધની �્ના આપો. ૦૩ 
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